Unterregenbach, Mai 2024

Menue

Gruf} aus der Kiiche

*kdkx

Ravioli von Krduterseitlingen mit Griine Neune Sauce

M&M Empfehlung aus dem Weinkeller # 0,11 10,00 €

» Wuider Hund“ - Lager von der Brauerei Hoppebriiu 0,151 8,00 €

Fliederwasser aus eigener Herstellung 0,11 7,00 €
L

Karotte trifft getrocknete Zwetschge und Schafgarbe
wElfe und Erdgeist”“ Rose 2020er (Zweigelt und Krduter aus dem Weingarten),

trocken vom Demeter-Weingut Lehner 0,11 10,00 €

IPA von der Bio-Brauerei Finne 0,151 8,00 €

Rhabarbertrunk von Voelkel # 0,11 7,00 €
FTkkkx

Wurst vom Maibock mit Wildkrduterspinat
Natur Talent — Souvignier Gris 2020er (Orange),

vom Bio-Weingut Hoifflin 0,11 12,00 €
wAusseer Mischwald“ Waldbier von Kiesbye # 0,151 8,00 €
Berberitzen-Quittensaft aus eigener Herstellung 0,11 7,00 €
fhddk
Erfrischung
L

Braten vom Maibock mit Gierschknédeln und Friihlingsgemiise

Blaufrinkisch, trocken 2020er vom Demeter-Weingut Lehner 0,11 12,00 €
s Vogelwuid* - IPA von der Brauerei Hoppebriiu 0,151 8,00 €
Quittensaft aus eigener Herstellung # 0,151 7,00 €
ddkkdk
Weifie Schokolade / Erdbeere /Rhabarber
Eiswein 2003er vom Bio-Weingut Lehner 0,051 13,00 €
wMucki Hop“ - IPA von Bio-Brauerei Brauwerk Hamburg 0,151 8,00 €
Wasser von rotem Mohn aus eigener Herstellung # 0,11 7,00 €
L

Hohenloher Kiise vom Brett mit Chutney und selbstgebackenem Brot
Spiitburgunder Prestige 2013er, trocken _Biegarten

vom Bio-Weingut Hofflin # 0,11 15,00 €
Eiskeller-Bock von Brauerei Schlossle 0,151 8,00 €
Triuble-Apfeltrunk aus eigener Herstellung 0,11 7,00 €
fhddk
Siifie Spielerei

4-Gang Menue 70€/ 5-Gang Menue 78 €/ 6-Gang Menue 84 €
Weinbegleitung 4-Gang 44 €/ 5-Gang 57 €/ 6-Gang 72 €
Bierbegleitung 4-Gang 32 €/ 5-Gang 40 €/ 6-Gang 48 €
alkoholfreie Getrinkebegleitung 4-Gang 28 €/ 5-Gang 35 €/ 6-Gang 42 €
# Begleitung ,,rotermohn‘ 4-Gang 29 €/ 5-Gang 39 €/ 6-Gang 54 €



