Unterregenbach, April 2024

Menue

Gruf} aus der Kiiche

*kdkx

Bratwurst vom Lamm aus eigener Herstellung
mit Friihlingskrdutern von der Obstwiese und Pastinake

M&M Empfehlung aus dem Weinkeller # 0,11

1PA -“Wuide Hehna“ von der Brauerei Hoppebriu 0,151

Rosenwasser aus eigener Herstellung 0,11
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Griine Neune Suppe mit Fischbiickchen
wElfe und Erdgeist“ Rosé 2020er (Zweigelt und Kriiuter aus dem Weingarten),

trocken vom Demeter-Weingut Lehner 0,11

1PA - , Vogelwuid“ von der Brauerei Hoppebriu 0,151

Rhabarbertrunk von Voelkel # 0,11
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Pak Choi mit geschmorten Gefliigelherzen, Taubnessel und Walnuf;

Chardonnay 2020er, trocken vom Demeter-Weingut Lehner 0,11
wAusseer Mischwald“ Waldbier von Kiesbye # 0,151
Berberitzen-Quittensaft aus eigener Herstellung 0,11
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Erfrischung
L

wFalsches Filet“ vom Bio-Rind (BESH), 58°Grad /48 Stunden
mit Wurzelgemiise und Kriuterknodeln

Blaufriinkisch, trocken 2020er vom Demeter-Weingut Lehner 0,11

Pale Ale - ,,Wildsau“ von der Brauerei Hoppebrdiu 0,151

Quittensaft aus eigener Herstellung # 0,151
Kkkkk

Topfenknodel mit Rhabarberragout und weiffem Sckokoladeneis

Eiswein 2003er vom Bio-Weingut Lehner 0,051

Caramel Cru vom BrauKunstAtelier Tyrell 0,11

Wasser von rotem Mohn aus eigener Herstellung # 0,11
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Hohenloher Kiise vom Brett mit Chutney und selbstgebackenem Brot
Spitburgunder Prestige 2014er, trocken _Biegarten

vom Bio-Weingut Hofflin # 0,11
Eiskeller-Bock von Brauerei Schlossle 0,151
Triiuble-Apfeltrunk aus eigener Herstellung 0,11
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Siifie Spielerei

4-Gang Menue 75 €/ 5-Gang Menue 83 €/ 6-Gang Menue 89 €
Weinbegleitung 4-Gang 42 €/ 5-Gang 55 €/ 6-Gang 70 €
Bierbegleitung 4-Gang 32 €/ 5-Gang 40 €/ 6-Gang 48 €

alkoholfreie Getrinkebegleitung 4-Gang 28 €/ 5-Gang 35 €/ 6-Gang 42 €

# Begleitung ,,rotermohn* 4-Gang 29 €/ 5-Gang 39 €/ 6-Gang 54 €
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